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BRONCONAIA ROSSO TOSCANA IGT 

Classificazione 

ROSSO TOSCANA IGT 

Annata 

2021

Uve 

50% Sangiovese, 50% Merlot 

Note di produzione 

Alla fermentazione che avviene in vasche di cemento 
vetrificato tra i 12 e i 15 giorni, segue l’affinamento per 
18 mesi in tonneaux di rovere francese da 500 litri. Il 
vino quindi viene imbottigliato e affinato in bottiglia 
per circa 6 mesi prima di essere disponibile sul 
mercato. 

Analisi sensoriale 

Vista: Rosso rubino scarico 
Olfatto: complessità buona, con note di spezie 
derivanti dall’invecchiamento in legno, frutti rossi e 
fiori maturi quali ciliegia, viole, rose. 
Palato: grande struttura, tannini morbidi grazie al 
lungo affinamento, con un finale medio lungo. 

Temperatura di servizio: 12-15 °C. 

Alcol: 13,5% vol. 

L’Azienda Agricola 

L’Azienda si estende su 233 ettari costituiti per la 
maggior parte da terreni non coltivati, soprattutto 
bosco (155 ettari) e vecchi pascoli di vario tipo (62 
ettari). La superficie coltivata, collinare ed esposta a 
sudovest, è di circa 12 ettari ripartiti in vigneto e 
oliveto. Il terreno, molto ricco in scheletro, deriva da 
substrati calcareo-marnosi. 


